
 
 

 

Mittagskarte  11.03.2024 

Zuppa di Pesce (Fischsuppe)23,21,28,14,21 15,90 Zwiebelsuppe mit Käsebruschetta 11,90 

Antipasto Misto Gioia (Vorspeiseteller) 21.20.26.29.23.27 16,90 

Bruschetta Classica20 7,50 Vitello Tonnato23.26.22.27 14,50   

Rinderfiletcarpaccio mit Rucola und Parmesan26,29 14,50  

Rote Bete mit Schafskäse und Pistazien26.29.21 12,90 

Lachstatar mit Rote Beetecreme und Maracujagel23,25,30 22,90 

Birnencarpaccio mit gebackenem Ziegenkäse an Orangen-Karamell26 13,90  

Gebratene Wild Fang Gambas in Knoblauch-Chili öl 21, 19,90 

Halber Avocado mit Flusskrebsen an Honig-Senfsauce26.29.21 14,90  

Oktopus-Carpaccio mit Fenchel Salat und Orangenfilet21,20 17,90  14,90 

Salate    

Caesar Salat mit Putenbrust und Croutons 26.22.23.29.20 14,50  

Fenchel Salat mit Thunfisch Tataki in Sesam-Mantel25,30,23 19,90 

Bunter Salat mit gebratene Edelfischen an Zitronen-Vinaigrette 16,90 

Rucolasalat mit gebratenem Oktopus und Schafskäse an Sweet-Chilisauce26,20,2 16,90 

Wildkräutersalat mit gebratenen Rinderfiletspitzen und Kräutersetlingen29,20 19,90 

Tagesgericht1: Gnocchi in Basilikum-Pestocreme und Mozzarella20,26 10,90 

Tagesgericht2: Brasato di Manzo (Rinderbraten) mit Kartoffepürree26, 14,50 

Tagesgericht3: Gebratene Kabeljau an Pommerysenfsauce26,20,23 14,50  

Pasta / Nudeln         

Tagliarini auf Rindercarpaccio  in Trüffelsauce20,22,26 22,90  

Spaghetti Macchiati 20, 10,90 

Linguine mit Venusmuscheln (Babymuscheln) in Weißweinsauce20,32, 19,90 

Tagliatelle mit Rinderfiletspitzen und Kräuterseitlingen all`Italiana20,22,28,14 19,90 

Strozzapreti „Sorrentina“ in Tomatensauce mit Mozzarella20,26,27 13,50 

Carne / Fleisch  

Tagliata von Argentinische Rumpsteak an Rucola und Parmesan26,22 28,90 

Argentinisches Rinderfilet in grüne Pfeffersauce26,22,14 44,90 

Gebratene Kalbsscaloppine mit Kräuterseitlingen all`Italiana22,20 26,90 

Gebratene Maispoularde an Kartoffel-Trüffelpürree und Beluga Linsen  26,90 

Pesce / Fisch  

Pesce Misto alla Gioia (Fischteller)23,22,26,20 27,90 

Oktopus-Tentakel vom Grill mit warmen Kartoffelsalat und Spinat20,32,26 29,90 

Gebratene Seelachsloins an Orangen-Chilisauce20,23,22 24,90 

Kurz gebratener Thunfischsteak in Sesammantel mit Wakame-Algen23,2,25,26,22 27,90 
 

27,90 

Dolce / Dessert  

Semifreddo27.26.22 6,90 Tiramisu Classico10.20.26 7,50  

Fantasia di Dolci Gioia für 226,22,20,10 (gemischter Dessertteller ) 13,90 

Mandelparfait 26 6,90 Mousse au Chocolate26.22  7,50 

Panna Cotta ai due gusti26 7,50 Affogato al Kaffee10,26,22 6,90 

Frische mit Erdbeeren an Mascarponecreme26,27, 8,50 

Schokotörtchen mit Vanilleeis26,20,22   9,90 


