Gl#IA

ristorantino

Menii 1

I

Antipasto Misto

(Rindercarpaccio mit Rucola und Parmesan, Vitello Tonnato, Tomaten mit
Mozzarella und Basilikum, gebratene Paprika
Zucchinitaler mit Parmesan, Shrimps in Honigsenfsauce an Gurkensalat, gebratene

Champignons, eingelegte Auberginen, Rote Beete mit Schafskése)

II

Pasta:
Gnocchi in Basilikumpestocreme mit Mozzarella und
Pinienkernen
Oder Fleisch:
Geschmorte Kalbsbackchen in Rotweinsauce mit Backzwiebeln
Oder Fisch:
Schwertfisch vom Grill al Salmorigano mit Origano, Knoblauch,

Petersilie

III

Dreierlei von Mousse au Chocolate, Panna Cotta und

Tiramisu

51,90€ p.P.



Gl

ristorantino

Menu 2

|
Antipasto Misto

(Rindercarpaccio mit Rucola und Parmesan, Vitello Tonnato, Tomaten
mit Mozzarella und Basilikum, gebratene Paprika
Zucchinitaler mit Parmesan, Shrimps in Honigsenfsauce an Gurkensalat,

gebratene Champignons, eingelegte Auberginen, Rote Beete mit Schafskise)

II

Pasta:

Ravioli gefiillt mit Kiibis in Aurorasauce
Oder Fleisch:
Kalbsscaloppine in Triiffelsauce
Oder Fisch:

Lachsschnitte an Orangensauce-Chilisauce

II1

Dreierlei von Mousse au Chocolate, Panna Cotta und

Tiramisu

50,90€ p.P.



Gl

ristorantino

Menii 3

|
Antipasto Misto

(Rindercarpaccio mit Rucola und Parmesan, Vitello Tonnato, Tomaten
mit Mozzarella und Basilikum, gebratene Paprika
Zucchinitaler mit Parmesan, Shrimps in Honigsenfsauce an Gurkensalat,

gebratene Champignons, eingelegte Auberginen, Rote Beete mit Schafskise)

II

Pasta:
Fiocchi gefiillt mit Birne und Kése in Taleggiosauce
Oder Fleisch:
Geschmorte Lammhaxe in Rotweinsauce

Oder Fisch:
Kabeljau alla Livornese mit Oliven und Kapern

II1

Dreierlei von Mousse au Chocolate, Panna Cotta und

Tiramisu

50,90€ p.P.



Gl

ristorantino

Meniu IV

Antipasto Misto

(Rindercarpaccio mit Rucola und Parmesan, Vitello Tonnato, Tomaten
mit Mozzarella und Basilikum, gebratene Paprika
Zucchinitaler mit Parmesan, Shrimps in Honigsenfsauce an Gurkensalat,

gebratene Champignons, eingelegte Auberginen, Rote Beete mit Schafskise)

I1

Pasta:
Tortelloni gefiillt mit Steinpilzen in Butter und Salbei
Oder Fleisch:
Ginsebrust oder -keule an Rotweinsauce mit Maronen,
Apfelrotkohl und Kléf3e
Oder Fisch:

Lotte-Medaillons (Seeteufel) an Safransauce

I11
Dreierlei von Mousse au Chocolate, Panna Cotta und

Tiramisu

69,90€ p.P.
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